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枣庄虾速冻机多少钱

发布日期: 2025-09-27 | 阅读量: 32

从以前的年代开始食品液氮速冻设备整个行业的年增长率平均超过20%，随着液氮隧道式速冻
机的出现给食品行业带来了更加便捷的技术，这样内销的米和面类产品等等都占据主要的冷冻食
品市场份额，从而经济实惠的液氮隧道式速冻机可以扩大食品行业的市场规模。从环保角度来说，
液氮的主要成分便是空气中的氮所以液氮隧道式速冻机的液氮工艺以液氮为用于冷冻的媒介，而
且是不需要普通制冷系统中的CFC冷剂从而对大气臭氧层无破坏作用，因此，液氮设备将会是今
后制冷行业的的**势必将会呈现不断飞速发展的趋势。奥纳尔制冷科技满足不同层次的需求。枣
庄虾速冻机多少钱

螺旋速冻机采用螺旋的方式输送产品，占地面积小，冻结量大，因此这种机构方式可以制造
产量较大的速冻设备，目前应用的也比较多，主要应用于食品行业速冻行业。螺旋速冻机的操作
规程：1、开启链条，观察运转情况，速度由零开始缓慢上升，停止时由高速缓慢回零。2、查看
每台风机叶片运转情况。3、开启风机观察电压。4、观察蒸发器冲霜情况，电流表数是否在规定
之内。5、在降温前关闭后门、开动风机，开启链条、震动、脉冲，告知氨压机工开始降温。6、
在温度降至所需温度时，调整链条转送开始工作。7、在工作时观察温度和产品，随时调整链条速
度。8、工作结束后通知通知氨压机工停止降温，关风机、震动，开前后门后关闭链条。枣庄虾速
冻机多少钱奥纳尔制冷科技设备先进,技术力量雄厚。
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隧道式速冻机在冷冻的食品中含有自由水和胶体结合水从而液氮隧道式速冻机的上等可以达
到保鲜的可逆性，现在通过食品液氮速冻设备能够保证食品冻结过程生成的冰结晶数量大小不变，
所以会因为不同的情况去提高冷藏技术抑制微生物活动和繁殖从而使达到长期贮藏保鲜的目的。
总而言之，隧道式速冻机未来在食品行业的需求会不断扩大，并且会根据冷藏的不同情况去提高
冷藏技术保证速冻食品的质量从而满足消费者对新鲜水产品的需求，在消费者的购买力增加和生
产企业的产品渗透率都健康发展的背景下扩大市场规模。

首先，将装有待冻食品的冻品盘放在螺旋速冻机的水平输送链上，冻品盘随输送链进入速冻
室内的提升轨道，作步进提升运动，待冻品盘上升*过桥位置时，推盘器将提升轨道上的冻品盘
推*下降轨道上，然后冻品盘随下降轨道运行*水平输送链，输送链将冻品盘送出速冻室。当食品
随冻品盘在速冻室内实现上述流程时，制冷系统产生的强冷空气在风机及导流板作用下形成一个
稳定的水平环状低温气流，与垂直运动的被冻食品进行热交换，被冻食品实现快速降温冻结，完
成冻结过程。以上的全部过程都是在速冻机的“大脑”---可编程控制器（PLC）的“指挥下”完成
的，而人机交互是由液晶触摸屏实现的。螺旋速冻机的触摸屏的主界面中设有“自动”、“速冻
时间调整”、“手动”、“警报”、“状态”、“化霜”等操作界面。系统开机即进入自动运行
状态的界面，工作指令由触摸屏的“启动”、“停止”按钮发出。奥纳尔制冷科技奉创新为立业
之本。
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液氮冷冻机冷冻速度快，冰结晶很小，特别适合软嫩的浆果组织。在生产过程中，水果通过
传送带运输到速冻隧道中，喷上液氮，立即冷冻。例如，草莓从20℃到-18℃的冷冻时间只需
要2min，而且草莓的组织状态变化很小。解冻90min后，与单次吹风速冻产品相比，果汁损失降
低了50%。水果原料的品质对成品的质量起着决定性的作用。用于冷冻的水果应适合于冷冻贮藏，
要求解冻后能基本保持原有的组织状态和脆度，成熟适中，外观整齐，不易氧化变色。常用的水
果有桃、杏、梨、苹果、李子、草莓、甜瓜、樱桃、芒果、菠萝、猕猴桃等。加糖是防止大量的
冷冻水和损害水果的组织，防止空气氧化，削弱氧化酶的活力，避免果肉变色，是保持水果品质
的重要步骤。将水果用2 ~ 4%的维生素C溶液浸泡几十分钟后冷冻，可使冷冻后的水果颜色与新
鲜水果相似。在包装或单次冷冻前，应使用振荡脱水器滴干。水果的pH值为2.5 ~ 5.0，因此预
处理设备需要使用不锈钢。奥纳尔制冷科技采用先进的加工工艺，进行加工研发。东营水饺速冻
机

奥纳尔制冷科技一直稳步快速发展。枣庄虾速冻机多少钱

液氮是目前为止世界上环保、经济的冷冻和媒介，以少的前期投入，创建可生产品质高的多
条冻结/生产线，5分钟快速冷冻（以分钟计，不是小时）意味着无需存储大量的产品，缩短您产
品的上市时间，操作简单减少人工和降低对操作员的技能要求，减少水分损失，提高产品质量，
以及提高产出率（更多的产品可同时操作），很容易的被接入到现有的生产线中，为您的工厂节
省空间，节省清洗时间，小的安装成本，低廉的维护成本。采用液态速冻制冷方式，引进德国速
冻技术,结合国内众多水产品研究，配置进口速冻技术。设备运行稳定，节能环保。能满足24小时
连续生产需求。速冻机使用于水产品（虾、鱼片、鱿鱼、扇贝）及各种冷冻食品（水饺、汤团等）
的速冻加工全铝合金蒸发器换热效率高，降温速冻快，蒸发器沿钢板带运行方向排列，迎风面积
大，因而不易结霜，可长时间连续生产，库体内外支架均采用不锈钢制造，水冲霜系列，清洁卫
生。枣庄虾速冻机多少钱

山东奥纳尔制冷科技有限公司在同行业领域中，一直处在一个不断锐意进取，不断制造创新
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的市场高度，多年以来致力于发展富有创新价值理念的产品标准，在山东省等地区的机械及行业
设备中始终保持良好的商业口碑，成绩让我们喜悦，但不会让我们止步，残酷的市场磨炼了我们
坚强不屈的意志，和谐温馨的工作环境，富有营养的公司土壤滋养着我们不断开拓创新，勇于进
取的无限潜力，山东奥纳尔制冷科技供应携手大家一起走向共同辉煌的未来，回首过去，我们不
会因为取得了一点点成绩而沾沾自喜，相反的是面对竞争越来越激烈的市场氛围，我们更要明确
自己的不足，做好迎接新挑战的准备，要不畏困难，激流勇进，以一个更崭新的精神面貌迎接大
家，共同走向辉煌回来！


